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OBJECTIFS PROFESSIONNELS 

Métiers visés : Charcutier/Charcutière traiteur 
  
 

OBJECTIFS PEDAGOGIQUES  

    Maîtriser les compétences nécessaires à l’exercice du métier de charcutier 
  
COMPETENCES VISEES 

Prérequis : Maîtrise de la langue française et des fondamentaux en mathématiques 
 

Validation visée : CAP Charcutier traiteur (diplôme de l’Education Nationale de niveau 3) 
 
Compétences visées : v. programme en annexe 

 
Contenu de la formation : 
Modules Thèmes Nombre 

d’heures GNA 

Module 1  Domaine professionnel (pour tous) 280h 

Module 2  Domaine général (pour les candidats non 

titulaires d’un diplôme au moins équivalent) 

160h 

Total  440h 

 
Poursuite d’étude : Tout diplôme de niveau 4  

 

 

MODALITES 

Modalités d’accès à la formation :  Entretien 
 
Possibilité d'aménagement de parcours : Oui   

Méthodologie d’enseignement :    En présentiel en centre de formation, stages en 
entreprise 

 
Public concerné : Tout public 

 

Effectif de la formation : 12 stagiaires 
 

Durée : 10 mois 
 

Dates : Du 09/09/2024 au 28/06/2025 
 
Coût de la formation : 13€ de l’heure avec prise en charge possible 
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Financement : Région, pôle emploi, CPF, CPF de transition professionnelle, pro-A, OPCO, 
individuel, entreprise 
 

Lieu de formation : Lycée des métiers André Siegfried à Haguenau 
 

Sélection : Etude du CV et de la lettre de motivation, entretien 
 

Modalités d’évaluation : En contrôle en Cours de Formation 
 
Formation par blocs de compétences : Oui   

  
Méthodes mobilisées : En présentiel 
 

Formacodes : 21576 - 21589 
 

ROME : D1103 : Charcuterie - traiteur  
 

Code RNCP : 37532 
 

NSF : 221 : Agro-alimentaire, alimentation, cuisine 
 
Taux de réussite (obligatoire pour les actions certifiantes) : 100% 
Taux de satisfaction : 75% 

 
MOYENS PEDAGOGIQUES 

Les enseignements sont dispensés sur les plateaux techniques du lycée des métiers André 

Siegfried à Haguenau. 
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